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. Duo de foie gras, poires caramélisés au
2y poivre de timut sur son pain de campagne.
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Saumon gravlax et ses eufs, perles de citron
- caviar sur son.lit sauce aneth.
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Magret de canard et son trio de légumes de -
saison sur sa gastrique d’orange.

J o S OU . ; 2 ¥

Turbot et son Eriplé de banais SUF un lit de beurre
; blanc au safran

| DESSERT P
Mousse Cremeuse au chocolat sur son croustlllant ‘aux

noisettes canamellsees et creme anglalsg.;nfusee aux
/ P myrtiltes”  __ = AT
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Veﬁrlne mascarpone vanillée, créme de manronsvsable
breton et.eclats de marrohs glaces g
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